CAMPUS
DE EXCELENCIA

INTERNACIONAL BECA COLABORACION UPM 2017/18

BECAn?21

CENTRO: ETSIAAB

SUBDIRECCION/VICERRECTORADO:

Proyecto 1: Subdireccién de Asuntos Econdémicos y recursos para la gestion
Proyecto 2: Subdireccién de Calidad y Planificacién Estratégica

Proyecto 3: Subdireccion de Atencidn al Estudiante

1. TiTULO DEL PROYECTO:

Proyecto 1: Estudio de mercado sobre futuros estudiantes

Proyecto 2: Informacién al alumnado sobre aspectos poco conocidos del sistema de calidad:
acreditacion de titulos y sellos internacionales de calidad

Proyecto 3: : Difusidn y extensidn universitaria

2. RESUMEN (lineas generales del proyecto y competencias y habilidades a desarrollar):

Proyecto 1:

e Lineas generales del proyecto. Se pretende realizar un estudio de mercado sobre el
conocimiento y aceptacién que tienen los futuros universitarios de los estudios de grado que
ofrece la ETSIAAB, de tal forma que podamos mejorar nuestra politica de comunicacion.

e Competencias y habilidades a desarrollar. Capacidad de desarrollar en la préctica un estudio de
mercado. Comunicacion escrita y oral.

Proyecto 2:

e Lineas generales del proyecto. Cada vez son mas los recursos e iniciativas relacionados con el
sistema de Calidad de la Escuela, un sistema que llega a todos los aspectos de la actividad que
en ella se desarrolla. En general los alumnos desconocen los pardmetros de calidad y las
implicaciones practicas de la implantacién del sistema de calidad. Se pretende que sean los
propios alumnos los que difundan aspectos poco conocidos pero muy relevantes del sistema de
calidad: acreditacidn de titulos y sellos internacionales de calidad, entre otros.

e Competencias vy habilidades a desarrollar. Experiencia en la gestion de un sistema de control de
calidad, experiencia en comunicacién oral.

Proyecto 3:

e Lineas generales del proyecto. Un nuevo centro, la ETSIAAB, y una nueva oferta académica
exigen el maximo esfuerzo posible de difusién. La participacién de los alumnos en ello es
fundamental.

e Competencias vy habilidades a desarrollar. Conocimiento de la estructura de las ensefianzas
universitarias y de la oferta formativa de la ETSIAAB, comunicacién oral en publico, dinamizacién
de grupos

3. RESONSABLE DOCENTE QUE TUTORIZA EL PROYECTO:

Proyecto 1: Sonia Benito Hernandez
Proyectos 2: Alberto Masaguer Rodriguez
Proyecto 3: Santiago Moreno Vazquez

4. FUNCIONES A REALIZAR:

Proyecto 1:
Disefio de encuesta y realizacién de la encuestas; andlisis de resultados y extraccién de
conclusiones aplicables a la ETSIAAB.

Proyecto 2:
Preparacion de folletos y presentaciones relacionadas con los temas a divulgar entre el




alumnado. Presentaciones orales.

Proyecto 3:
Atencidén de grupos de visitantes en distintos programas de extensién universitaria,
colaboracion en la imparticion de actividades, visitas y talleres propuestos

5. REGIMEN DE DEDICACION:

Proyecto 1: 4 dias/semana 4 h/dia durante 12 semanas = 192 h
Proyecto 2: 78 h (horario y calendario a convenir con el becario)
Proyecto 3: 90 h (en horario y calendario adaptado a los distintos programas de difusion)

6. FIRMA DEL SUBDIRECTOR:
Madrid, a 13 de Junio de 2017

Santiago Moreno Vazquez (FIRMA)
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CENTRO: ETSIAAB
SUBDIRECCION/VICERRECTORADO:
Subdireccién de Atencién al Estudiante

1. TiTULO DEL PROYECTO:

Proyecto 1: Difusién de las actividades de las asociaciones estudiantiles de la ETSIAAB y apoyo en la
coordinacion de actividades entre distintas asociaciones

Proyecto 2: :Coordinacién y gestion de inscripciones y trabajos presentados al X Congreso de
Estudiantes de Ciencia, Tecnologia e Ingenieria Agronomica

Proyecto 3: Difusidn y extension universitaria

2. RESUMEN (lineas generales del proyecto y competencias y habilidades a desarrollar):

Proyecto 1.

e Lineas generales del proyecto. En los dltimos afios se ha detectado una preocupante
disminucién del asociacionismo. Se pretende mejorar esta situacién mediante una mayor
difusién de las actividades estudiantiles y buscando sinergias entre asociaciones que permitan
dar mas alcance a sus propuestas.

» Competencias y habilidades a desarrollar. Comunicacién oral y escrita eficaz, organizacién de
eventos.

Proyecto 2.
e Lineas generales del proyecto. Desde su primera edicion hace casi 10 afios, el congreso de

estudiantes esta empefiado en reforzar en los alumnos participantes la capacidad de comunicar
eficazmente en lengua castellana e inglesa de forma oral y escrita. El becario formaria parte del
comité organizador del congreso y, por ello se integraria en un equipo de trabajo con el que
compartir el dia a dia, la planificaccion y los imprevistos que surgen desde su anuncio hasta su
celebracién.

e Competencias y habilidades a desarrollar. El becario conocera de cerca los aspectos logisticos
mds importantes en la organizacion de congresos: gestidn de inscripciones; actualizacién de la
informacién de internet; edicion de manuscritos, presentaciones y posters; preparacién del
libro de actas; control de entrega de documentacidn y asistencia de particlpantes, etc.

Proyecto 3:

e Lineas generales del proyecto. Un nuevo centro, la ETSIAAB, y una nueva oferta académica
exigen el maximo esfuerzo posible de difusion. La participacion de los alumnos en ello es
fundamental.

s Competencias y habilidades a desarrollar. Conocimiento de la estructura de las ensefianzas
universitarias y de la oferta formativa de la ETSIAAB, comunicaciéon oral en plblico,

dinamizacion de grupos

3. RESPONSABLE DOCENTE QUE TUTORIZA EL PROYECTO:
Proyectos 1y 3: Santiago Moreno Vdzquez: p
Proyecto 2: Pilar Garcia Rebollar

4. FUNCIONES A REALIZAR:

Proyecto 1.
En coordinacién con el (la) portavoz de asaciaciones y la subdireccién de Atencién al

Estudiante, el becario colaborara en: recogida de informacién grafica y sonora sobre




actividades de las asociaciones; elaboracién de noticias y entradas para redes sociales sobre la
actualidad de las asociaciones; organizacién de ferias o dias de las asociaciones; realizacion de
encuestas de opinidn sobre las asociaciones.

Proyecto 2:
Funciones diversas relacionadas con la planificacién del evento, gestion de imprevistos, y
logistica del congreso.

Proyecto 3:
Atencion de grupos de visitantes en distintos programas de extension universitaria,
colaboracién en la imparticién de actividades, visitas y talleres propuestaos:

5. REGIMEN DE DEDICACION:
Proyecto 1: 2 dias/semana 4 h/dia durante 20 semanas = 160 h (horario flexible)
Proyecto 2: 3 dias/semana 3 h/dia durante 12 semanas = 108 h (calendario vinculado a la fecha

de celebracién del congreso)
Proyecto 3: 92 h (en horario y calendario adaptado a los distintos programa de difusion)

6. FIRMA DEL SUBDIRECTOR:

de 2017
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CENTRO: ETSIAAB

SUBDIRECCION/VICERRECTORADO:
Subdireccién de Patrimonio, Infraestructuras y Seguridad
Subdireccién de Atencién al Estudiante

1. TITULO DEL PROYECTO:

Proyecto 1: Colaboracién en Campos de Experimentacién Agrondmica
Proyecto 2: Colaboracién en Centro Experimental “Rodriguez Delbecq”
Proyecto 3: Difusién y extension universitaria

2. RESUMEN (lineas generales del proyecto y competencias y habilidades a desarrollar):

Proyecto 1:

e Lineas generales del proyecto. Los Campos de Experimentacion Agronémica son un complejo
mosaico de parcelas de cultivo, laboratorios y edificios docentes con actividades cambiantes a lo
largo del afio. La formacion del becario se realizard a través de una colaboracién, tutelada por el
Director Técnico, en trabajos de coordinacién y gestion.

e Habilidades a desarrollar. Gestién de recursos necesarios para el funcionamiento de los Campos
de Experimentacion Agraria: gestion de parcelas, puesta a punto de equipos, etc.

Proyecto 2:

e Lineas generales del proyecto. Junto a la fabricacién de quesos y cervezas, la elaboracién
tecnologica del vino es uno de los aspectos de la tecnologia de alimentos que mas atraen a
nuestros alumnos. En el contexto de la elaboracién del vino institucional de la ETSIAAB, se
pretende ofrecer al becario la posibilidad de que conozca de primera mano la implantacion de
los correctos estandares de seguridad y calidad alimentaria en industria enoldgica y que gane
experiencia en coordinacién de grupos de trabajo a través del apoyo a las practicas de
elaboracion de vino.

e Competencias y habilidades a desarrollar. Conocimiento paso a paso del proceso elaboracién de
vino, seguimiento e implantacién de protocolos higiene y calldad, coordinacion de grupos de

trabajo.

Proyecto 3:
e Lineas generales del proyecto. Un nuevo centro, la ETSIAAB, y una nueva oferta académica

exigen el maximo esfuerzo posible de difusién. La participacién de los alumnos en ello es

fundamental.
e Competencias vy habilidades a desarrollar. Conocimiento de la estructura de las ensefianzas
universitarias y de la oferta formativa de la ETSIAAB, comunicacién oral en publico, dinamizacién

de grupos

3. RESONSABLE DOCENTE QUE TUTORIZA EL PROYECTO:
Proyecto 1: Romén Zurita Calvo

Proyecto 2: Santiago Benito Sdez

Proyecto 3: Santiago Moreno Vazquez




4. FUNCIONES A REALIZAR:
Proyecto 1: Calculos e informes fitotécnicos, actualizacion de planos y GIS de los Campos de

Experimentacién Agrondmica, control informatico de invernaderos

Proyecto 2: Ademas de colaborar en el proceso de elaboracién técnica del vino el becario
realizaria otras actividades: atencion a grupos de visitantes en plantas piloto de elaboracion de
alimentos, colaboracién en la imparticién de précticas en plantas piloto de elaboracion de alimentos
y supervisién/ejecucién de protocolos de correcto funcionamiento de las instalaciones.

Proyecto 3: Atencién de grupos de visitantes en distintos programas de extension universitaria,
colaboracién en la imparticion de actividades, visitas y talleres propuestos.

5. REGIMEN DE DEDICACION:
Proyecto 1: 3 dias/semana 4 h/dia durante 12 semanas = 144 h
Proyecto 2: 3 dias/semana 3h/dia durante 12 semanas = 144 h

Proyecto 3: 72 h {en horario y calendario adaptado a los distintos programa de difusién)

6. FIRMA DEL SUBDIRECTOR:
de 2017
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CENTRO: ETSIAAB
SUBDIRECCION/ VICERRECTORADO:
Subdireccion de Atencién al Estudiante

1. TITULO DEL PROYECTO:
Proyecto 1: Talleres y visitas en el Aula Verde Invernadero (AVI) de la ETSIAAB
Proyecto 2: Difusidn y extension universitaria

2. RESUMEN (lineas generales del proyecto y competencias y habilidades a desarrollar):

Proyecto 1:

e Lineas generales del proyecto. El Aula Verde Invernadero es un jardin botanico-tecnolégico en el
que tanto nuestros alumnos como visitantes externos hacen a lo largo del curso numerosas
actividades. El objetivo es preparar adecuadamente la instalacién para que sea posible la
realizacién de tales actividades.

e Competencias y habilidades a desarrollar. Resolucién de problemas técnicos en el manejo de
plantas en invernaderos, cultura botanica y etnoboténica de las plantas cultivadas del mundo,
gestion de instalaciones y tecnologia d invernaderos, capacidad de trabajo en grupo

Proyecto 2: Comunicacion en publico, dinamizacién de grupos

3. RESONSABLE DOCENTE QUE TUTORIZA EL PROYECTO:
Santiago Moreno

4. FUNCIONES A REALIZAR:

Proyecto 1: Coordinar de la actividad de alumnos voluntarios en el AVI, preparar talleres para
visitantes externos (propagacién vegetal, control biolégico de plagas, documentacién de especies
botanicas y dispositivos de riego, eléctricos, motores, etc), nutrir de contenidos el blog del AVl y las
redes sociales vinculadas a la instalacién.

Proyecto 2: Atencion de grupos de visitantes en distintos programas de extensidn universitaria
(Semana de la Ciencia, 42 ESO + empresa, Feria de las Ensefianzas Universitarias AULA, Programa de
Altas Capacidades de la Comunidad de Madrid, Agro-olimpiadas), colaboracién en la imparticién de
actividades, visitas, concursos vy talleres propuestos)

5. REGIMEN DE DEDICACION:
Proyecto 1: 2 dias/semana 4 h/dia durante 24 semanas =224 h

Proyecto 2:

6. FIRMA DEL SUBDIRE]
de junio de 2017

Santiago Moreno Vazquez (FIRMA)




